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MACCHINE PER LA PANIFICAZIONE
BAKERY MACHINE



Dati tecnici - Technical specifications

Passaggio filone max LxPxH
Lenght of bread max

Max mm 420 x 300 x 150/195

Dimensioni
Dimensions cm 95 x 75 x 46 

Peso
Weight

Kg 152

Potenza installata
Installed power

kW 1,7

Passo lame
Blade pitch

mm 3-40

TAGLIERINA PASSO VARIABILE / VARIABLE BREAD SLICER

Mod. VENUS 

 Taglierina a passo variabile che permette di tagliare con precisione 
il pane a metà e in fette dello spessore desiderato. Adatta a diversi tipi 
di pane grazie alla lama in teflon la quale permette un uso flessibile della 
macchina. Completa di pannello comandi facile da usare e sistemi di 
sicurezza che permettono un uso autonomo. Struttura esterna e parti 
a contatto con il pane in acciaio inox. Possibilità di avere il basamento.

 Bread Slicer with variable pitch that allows you to cut the bread 
accurately in half and in slices of the desired thickness. Suitable for 
different types of bread thanks to the teflon blade which allows a flexible 
use of the machine. Complete with control panel easy to use and safety 
systems that allow also an indipendent use.
External structure and parts in contact with the bread are in stainless 
steel. Possibility to have the base.


